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Vaisalas transmitter i Indigo 500-serien
forbattrar styrningen av maltningsprocess

Groning

Viking Malt, en av varldens ledande leverantdrer av
hoégkvalitativa maltprodukter, har undersokt féordelarna

med kontinuerlig fuktighetsdvervakning i maltningsprocessen
i sin anlaggning i Halmstad. Vaisalas Indigo 520-transmitter
har integrerats med fabrikens styrsystem. Efter att ha testat
ldsningen i tre manader konstaterar foretagets tekniska chef
Tony Oblom: ”Att ha tillgang till fuktighetsdata i realtid har
gjort att vi kan styra maltningsprocessen mera exakt.
Kvaliteteten blir battre samtidigt som vi sparar energi

och 6kar var |1dnsamhet.”

Bakgrund

Malt &r en viktig ingrediens vid
tillverkning av 6l och whisky och

i manga bakprodukter. Viking Malt
har sitt huvudkontor i Finland.
Koncernen driver sex malterier

i Finland, Danmark, Sverige och

Litauen och tva i Polen. Total
producerar féretaget drygt
600 000 ton malt per ar.

Det vanligaste spannmalet som

anvands vid méaltning ar korn, men
aven vete och rag kan anvéndas,
eller ris och majs. Att ha maélterier

i norra Europa ger Viking Malt
flera fordelar. Till exempel &r sdden
fran de kontrakterade gardarna
av god kvalitet och har utmaéarkta
maltningsegenskaper. Dessutom tar
den kalla vintern déd pa skadedjur
och sjukdomar. En annan fordel ar
att grédorna vaxer snabbt under
sommarhalvarets manga ljusa
timmar, vilket gor att det kravs
mindre bekdmpningsmedel.

Maltningsprocessen

Maltning innebar att starta, driva
och avbryta groning av sad. Detta
g6r man genom att noggrant och
exakt styra fukten, temperaturen
och ibland aven koldioxidhalten
inuti en trumma.

Oavsett vad man tycker gér ett

6l gott &r det alltid kvaliteten pd
malten som avgdr hur jamnt dlet
blir i smaken och karaktéren. Tony
sdger: P& Viking Malt anstranger
vi oss for att se till att malten vi
producerar haller en jamn hodg
kvalitet. Detta gbr vi genom att
hantera och vélja ut rdvarorna med
omsorg och genom att évervaka
och styra produktionen s& noga
och exakt som majligt.”

Méltningsprocessen bestar av tre
huvudfaser som tillsammans kan ta
mellan sju och tio dagar beroende
pa radvarornas egenskaper och
specifikationen fér den malt som
ska framstallas. De tre faserna ar:



Sammanfattning

Med robust hélje och hidrdad
pekskdrm &r Vaisalas Indigo
520-transmitter konstruerad
for att klara de allra tuffaste
industriella miljéer. Anvéndare
inom en lang rad olika
branscher kan nu dra nytta

av férdelarna med Vaisalas
Indigo-kompatibla smarta
prober fér métning av fukt,
temperatur, daggpunkt,
koldioxid, férangad
viteperoxid och fukt i olja.
Dessa smarta prober anvdnder
unik avancerad teknik och &r
kénda fér sin noggrannhet
och langvariga stabilitet. Som
smarta prober kan de ocksa
snabbt och enkelt bytas ut
vid behov.

| Halmstad anslét man
transmittern till féretagets
styrsystem, men andra kunder
kan om de vill anvédnda
transmitterns Ethernet-
anslutning fér komma at

sina data via ett sdkert
webbgranssnitt.

Indigo 520-transmittrarna
som provades pa Viking
Malts anldggningar i Finland
och Sverige visade liknande
férdelar for en effektiv
processtyrning. Tony rdknar
darfér med att tekniken

dven kan inféras i resten av
koncernen. "Hdér i Halmstad
planerar vi nu att installera
tva transmittrar med Vaisala
fuktprober i var och en av de
sex kélnorna. Detta kommer
att férbdttra effektiviteten

[ processtyrningen, sdnka
kostnaderna och minska var
energianvdndning betydligt.”

1. Blétlaggning - s&den tvéttas
och fukthalten i den 6kas
i blétldggningstankar for att

satta i gang groningsprocessen.

Blétlaggningen brukar vara
en kombination av olika langa
vata och torra perioder.

2.Groning - nar saden
gror producerar groddarna

enzymer. Till exempel omvandlar

amylaser starkelsen i saden till

fermenterbara sockerarter och
proteaser bryter ned proteinet.

3.Kolning - islutfasen av
processen torkas den ”"gréna

malten” och hettas upp i en kélna

fér att uppna ratt egenskaper.

| bérjan av maltningsprocessen
kan den relativa luftfuktigheten

i kélnan vara 100 % vid 60-65 °C.

| slutet av kdlningen kan

temperaturen nad upp till 80-95 °C

och den relativa luftfuktigheten
kan ha sjunkit till 4 %.

Overvakningens
betydelse

Som producent av 65 olika
typer av malt évervakar

Viking Malt sina ravaror och
produktionsprocesser mycket
noga fér att garantera jdmn
kvalitet och dverensstammelse
med specifikationer betraffande
egenskaper som fukt, farg

och smak och halt av protein
och enzymer. Tata prover tas

under produktionen och testas i
anldggningens egna laboratorium.
”Det kan ta omkring sex timmar
att fa resultaten”, forklarar Tony.
"FOr vissa parametrar ar detta
acceptabelt. Men for att optimera
processtyrningen behdver vi
realtidsdata. Sa jag borjade
undersdka om det fanns ndgra bra
|6sningar for detta och fick hora
att mina kolleger i Finland hade
testat en Indigo 520-transmitter
fran Vaisala med stor framgang.”

"Med kontinuerliga fuktighetsdata
kan vi avgora vid exakt vilken
tidpunkt som maltningsprocessen
ar klar. Det hjalper oss inte bara
att sakerstalla produktkvaliteten
genom att se till att vi inte torkar
malten for [ange eller for kort.

Vi sparar aven pengar eftersom
Overtorkning ar ett sléseri med
energi och ékar kostnaden for
slutprodukten.”

Enligt Viking Malts CSR-rapport
2019: "Energieffektivitet ar

en riktlinje vid planeringen

av en anlaggnings utférande,
investeringar, produktion, logistik
och inkdp av energirelaterade
produkter och tjanster.”
Implementeringen av Indigo
520-transmittern hjalper oss att
na det malet samt ytterligare
ett mal som gar ut pa att "oka
innovationstakten, framforallt

i frdga om informations- och
kommunikationsteknik”.



Indigo 520-transmittern med HMP7-fuktighetsprobens kropp
och sensorhuvud och TMPI-temperaturproben Idngst till héger.

Kontinuerliga och tillférlitliga
matningar med Indigo
520-transmittern ger dessutom
en fullstdndig dokumentation
av produktionen utan att

den behdéver avbrytas for
kalibrering eller underhall.

Overvakningsteknik

Indigo 520-transmittern samlar
in data fran Vaisalas uppvarmda
fuktprob HMP7 som é&r specifikt
konstruerad for tilldampningar

med hog fuktighet. | kombination
med en TMP1-temperaturprob ger
systemet stabila och tillférlitliga
matningar av den relativa
luftfuktigheten i den slutliga
kéIningsfasen.

Indigo 520 ar kompatibel med
Vaisalas omfattande sortiment av
Indigo-kompatibla smarta prober
for matning av fukt, temperatur,
daggpunkt, koldioxid, férangad
vateperoxid och fukt i olja. Den
kan hantera tva oberoende

matprober samtidigt for att mata
samma eller olika parametrar
simultant. Transmittern har ett
robust IP66- och NEMA 4-klassat
metallhodlje och en pekskarm med
hardat glas. Den lokala displayen
férser personal pa plats snabbt
med lattillgdngliga realtidsdata.
Genom att ansluta transmittern till
styrsystemet kan Tony och hans
team aven gdra avlasningar var som
helst och ndr som helst pa dygnet.
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